
MUZYKA NA ŻYWO. 
DEGUSTACJA LOKALNYCH WIN  I PIWA
(DO KAŻDEGO DANIA PODAJEMY PORCJĘ WYBRANEGO ALKOHOLU)

MENU 
AMUSE-BOUCHE

ZIEMNIAKI PO ŁUŻYCKU
Marcin Biernacki i Dawid Cieślar

PRZYSTAWKA WEGE
SEJKORY KARKONOSKIE

Dariusz Gibas
kapusta kiszona/palona śmietana/ketchup z cebuli

PRZYSTAWKA MIĘSNA
GOŁĄB WROCŁAWSKI

Wojciech Harabin
migdały/morela/foie gras

DANIE GŁÓWNE RYBNE 
Marcin Biernacki i Dawid Cieślar

JESIOTR MILICKI
raki/szparagi/smardze

INTERMEZZO

SORBET JABŁKOWY
Wojciech Harabin Ivan Svyshchuk

rabarbar/prosecco/bazylia

DANIE GŁÓWNE MIĘSNE
Marek Andrzejczyk i kucharze Artus Resort

COMBER Z SARNY
borowik/polenta/kamiennogórski ser pleśniowy 

DESER
Miodownik
Ivan Svyshchuk

porzeczki/kasza gryczana/kwaśna śmietana

7 CZERWCA 2025 START O GODZINIE 17:30

ZAPRASZAMY DO REZERWACJI MIEJSC

FESTIWAL 
DOLNOŚLĄSKIE SMAKI

W RESTAURACJI SUTRA

Rezerwacja miejsc i pytania
marketing@artusresort.pl

tel.  + 48 604 742 176


